Ce midi

Ravioles de céves, échalotes confites a 1'ail noir 19€
Maquereau voilé vapeur, jus terre et mer, poireaux confits aux herbes 21€
Foie gras de canard, betteraves au sel et aux douces €vices 24€

Saint jacques crues, caviar de Sologne 24€

Cabillaud voilé vapeur, poireaux grillés puis compréssés, jus aux herbes 26€
Paleron de boeuf confit, courge et velouté d'oignons de Roscoff 27€
Filet de boeuf de Salers, courge et velouté d'oignons de Roscoff 29€

Coeur de ris de veau grillé " "" " 34€

Tarte au figues confites, sorbet faisselle/basilic 10€

Chocolat de Daniel, noisettes, créme glacée sarrasin et chantilly vanille 10€

2 Entrées + 1 Plat + Fromage + Dessert = 74 €
+ Accord mets et vins a 42 €

Menu Végétarien 3 Plats + Fromage + Dessert = 68€
+ Accord mets et vins d 42 €

Si un produit ne vous convient pas ou si vous avez une allergie, faites le nous savoir.

en semaine les midi du mercredi au vendredi SAUF jours fériés, menu dés 30€.

Réservation/booking : www. latoursancerre. fr or 0248540081



http://www.latoursancerre.fr/

